
 

 

AROMAS 

 

 

Aromatizantes, são flavorizantes, realçam ou intensificam o sabor e o odor das 

formulações. 

 

Descrição 

 

Aroma natural de abacaxi 

Aroma natural de baunilha  

Aroma carne 

Aroma natural de cassis  

Aroma chocolate 

Aroma natural de frutas vermelhas  

Aroma natural de hortelã  

Aroma natural de laranja  

Aroma natural de limão  

Aroma natural de menta  

Aroma morango 

Aroma natural de tangerina  

Aroma uva 

 
Indicações 

 

São indicados para uso alimentício, farmacêutico, cosmético e alimentação animal.  

 

 

 



 

 

Concentração Recomendada 

 

Recomendado a utilização de 0,2 a 0,3% em alimentos e bebidas e de 0,1 a 1% em 

produtos cosméticos e farmacêuticos.  

 

Referências Bibliográficas  

 

Literatura do fornecedor. 

 


